RESTAURACIA KULTURNY DOM TERCHOVA

www.kdterchova.sk

DENNE MENU
od 24. 8. do 28. 8. 2026
PONDELOK: Polievka hfstkova (1,9) 0,31
Brav. platok debrecinsky (1,6) 150 g
ryza, zelen.obloha 150 g
UTOROK: Polievka zemiakova s hubami (1,3,7,9) 0,31
Hov. gula§ mad’arsky (1) 150 g
Knedl'a (1,3,7) 150 g
STREDA : Polievka demikat ( bryndzova) (1,7,9) 0,31
Brav. rezen paseracky (1,7,9) 150 g
Zemiaky s maslom (7), zelen.obloha 200 g
STVRTOK: Polievka milanska (1,3,7,9) 0,31
Prir. kuraci rezeni s dubdkovou omackou (1,7,9) 150 g
%2 ryza, > hranolky, zelen.obloha 75 g,100 g
PIATOK: Polievka z kyslej kapusty (1) 0,31
Sekand pecienka (1,3,7) 150 g
Zem. kasa (7), ¢alamada 200 g
MENU ¢.2 Rizoto s midsom, zeleninou a syrom (1,7,9) 350 g

Kysla uhorka
Cena obedového menu je 8,00 €

Obal polievka 0,20 €, obal jedlo 0,30 €
Menu polievka 2,50 €, menu bez polievky 7,50 €

Vaha misa je uvedena v surovom stave.
Denné menu sa podava od 10.30 hod do 13.00 hod alebo do vypredania.

V tom cCase podavame iba denné menu !!

Alergény:

1. Obilniny obsahujtce lepok (tj. pSenica, raz, ja¢men, ovos, Spalda, kamut. 2. Kérovce a vyrobky z nich.

3. Vajcia a vyrobky z nich. 4. Ryby a vyrobky z nich. 5. Ara8idy a vyrobky z nich. 6. S6jové zrna a vyrobky z nich. 7.
Mlieko a vyrobky z neho. 8. Orechy, ktorymi stt mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, pekanové orechy,
para orechy, pistacie, makadamové orechy a queenslandské orechy a vyrobky z nich. 9. Zeler 10. Hor¢ica a vyrobky z
nej. 11. Sezamové semend a vyrobky z nich. 12. Oxid siri¢ity a siri¢itany 13. VI¢i bob a vyrobky z neho.

14. Makkyse


http://www.kdterchova.sk/

